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HOMBRE EL PROBUCTO
{IDENTIFICACION ¥ PROCEDENCIA)

Conjunto de granos protedentes de cualguier variedad de [os géneros Phaseolus spp. Y

FRIJOL NIMA Vigna. Frijet Tipo | Grado 1

DESCRIPCION

DATOS DEL EMPACADOR

DIRECCION: Corabastos, Bodega § Local 2; Bogota - Colombla
TELEFONC: 448 2515

ORIGEN NACIONAL
MARCA COMERCIAL SuDespensa
REGISTRO SANITARIC READINIT2812
5
COMERCIAL 500z, 1000y, 12.5Kg, S0kg
VIDA UTIL ¥ CONDICIONES DE ida G 12 F':;e:',es afz{:r ade sul r‘eampaque‘, al\ producleledeizaimacsfnarse enun Iugarfresujo, Secoy prde:egruo 06 15 1T SOVeT Cifecta, 2 1mperatura armente Y guarcanas 1as
ALMACENAMIENTO normas sanitarias, alejado e sustancias quimicas que o puedan conferir sabores u ofores giencs at producto,
PLAGUISIDAS Segin los destrites en la rasolucion 2008 de 207y codex alimentarius

WMETALES PESADOS

Ploma 0,20 mgtkg {oodex Alimentarius)

De acuerda a la revisiion tecnica no se han establectdo vakores especificos asostados on fas leguminasas (normativided

MICOTOXINAS colombiana, codex afmantarius, FDA, Union Eurepea)
ALERGENQS Este producto no esalergenc

FORMA DE CONSUMO ¥ CONSUMIDORES | Producto fisto para consumo humana, o tiens restricclanes e consumo.
POTENCIALES No contlene aditivos

INSTRUCCIONES ESPECIALES DE MANEJO

Censejos para cocinar lagumbras: 1. Lavar
bien para shiminar tedas |23 particulas extranas. £. Remojar Ios
granos $eC0s en un volumean de agua 10 veces mayar por cualic 4 horas cen el fin da restaurar la humedad requerida para fa coosisn. De no pederse dsiar remojadc cocinar a
fuege lento por 3 minutos, Retirar ded fuega y dejar repasar tapados por t hore. Lavar ¥ escurdr bien antes da cocinar.

3. Enjuagar los granos en agua fria antes da cosinar, asi se faciita sl proceso de digestitn. 4
Cocinar durants 30 minutos aproxitadaments hasta controlar que estin tiermes. §, Sazonar al
qusto.
SENSORIAL
Apariencia: Frijol Nima, granos ¢s forma esférica, seresférica de la espacie PHASEOLUS y VIGNA.
Aroma; Caracteristice, se delermina de manera organeléptica
Color: Semi-Rajizo, Rajo
Saber: Caracteristico
Textura: Dura con piel isa
FISICO-QUIMICAS
TIFQ DEFECTO (%)
MATERIA DURA 501
¢ GRANOS DANAGOS 10
A GRANGCS PARTIOS 10
R GRANDS ABIERTOS <18
. VAREEDAD DE CONTRASTE B
T VARIEDAD NO CONTRASTANTE £20
£ SENSORIALES IMPUREZAS 1
R FISICO-QUBMICAS AFECTADO POR GORGOIO NA
i MICROBIOLCGICAS RUMEDAD <15
s
H TNVEHA GRANDS DE CEREALES
c MICROBIOLOGICO
A ESPECIFICACIONES
3 Valor de referencia
PARAMETROS
ARALISIS UNIDAD DE m W NORMA BASADD
MEDIDA NORMATVIDA
%)
WMESOFILOS AERCBIOS UFC/e 200,000 300,000 AACCAZLL 300,000
MOHOS LEVADURAS UFC/E 3,000 5,000 NTC4132 5,000
MOHOS UFC/g 3,000 5,000 NTCA132 5,000
LEVADURAS UFC/g 3,000 5,000 NTC4132 5,000
COLIFORMES FECALES <3 NMP/g -3 - NTC 4516 <3
STAPHYLOCOCUSZ <100 UFC/g -100 - NTC 4779 <10¢
BACILLUS CEREUS UFC/g 700 1,000 NTC467S 1,000




INFORMACION NUTRICIONAL

NORMATIVIDAD APLICADA

" NTG 871 de 2005, Uitima actualizacicn.

* Resolucion 683 de 2012, Reglamento Ténise sabra los requisitos sanitarios que daben cumplir Iog maieriales, objetos, anvases v equipamientos que entren en contacta con
alimenias.

* Resolucidn 4505 de 2013, Nivales maximos da contaminantes en fos alimenics destinados a censumo humans.
“Resoiucion 4142 de 2012 Reglamento tecnico requisitos sanitarios de matsriales odistos y envases equipamentos metalicos
*Resolugion 4143 de 2012 Reglaments tecnico raguisitos sanitarios de matsriales odistos y envases equipamentos metaficos
Resolucion 2674 de 2013

* £l frijot no debe excader fos limites de metales pesadas y plaguisidas sstzblesidos por at codex ali

* Resolucion 333 de 2611, Rotulade y etiguetada rutricional

*Decreto 3075 de 1997, BPM

"Relusion 5108 de 2005, Retulado y etiqustade.

1. [NVIMA GRANOS DE CEREALES 20
NORM# AACC4A211 RECUENTO DE MESQFILOS AEROBIOS a4
NTC 4132 REGUENTO DE MOHOS ¥ LEVADURAS DE 1067 4
NTC 4516 METODO HORIZONTAL PARA LA DETECCION Y ENUMERACION DE COLIFORMES
TECNICA DEL NUMERQ MAS PROVABLE DE 2009 5.« NTC 4778
METODC HORIZONTAL PARA EL RECUENTO DE ESTAFILOCOCUS CUAGULASA POSITIVA BE
207 6.+ NTC 4679 METODO
HORIZONTAL PARA £L RECUENTO DE BACH LIS CEREUS TECNICA DE RECUENTO DE
COLONIAS DE 2005

PROCESO DE EMPAQUE

1. Recepsion de materias primas
2. Zarandeo, Limpieza y Brilio

3. Empague v pasaje de produsto
4. Almacenamiente tamporal

5, Distribucion al cliente

EMPAQUE, ETIQUETADO

WATERIAL DE EMPAQUE: Bolsa en polistitero de baja densidad calibra 1,5 con imgresion.
ETIQUETADO: El producte cumple con el etiquetads y rotutads segin |z Resclucion 5109 da 2005,

CONDICIONES DE TRANSPORTE

“Transporte en s5¢0. Bodaga con venblacion, libre de humedad.
"Froducto que debs conservarse 2 temparaturas de ambients.
*Elvehiculo de Fansporta debe contar con su respectva licencia y debe astar fabricado en material permitide adecuado para fachitar su limpleaa,

*El producto no dehe tener ningln fipo de contagto con &l biso del vehiculo, debe ir en estibas plasticas para svitar o inavionas o deterioros del material,

Los cuarles de almacsnamisnta deben mantenerse limpias ¥ en buenas condicicnes.

*El produstc es fransportadoe en vehisulos que cumplan can ef Decreto 307597
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